E] Electrolux

Mili priaznivci pary,

ak pre Vds nie je redlne zucastnit sa fyzickeho kurzu varenia,
ponukame vam moznost naucit sa ovlddat Vasu novu parnu ruiru
prostrednictvom videokurzu varenia*. Séfkuchdr Martin Zavod an
Vds prevedie pripravou niekol'kochodového menu a nauéi vas
pouzivat vasu multifunkénd parni roru na maximum. To vietko bez
toho, aby ste museli opustit pohodlie svojho domova. K videokurzu
sa navyse budete moct kedykol'vek vratit a pustit si, Co Vas

prave zaujima.

Videokurz trvd necelt hodinu a je rozdeleny do tematickych
kapitol, v ktorych sa dozviete, ako pripravit:

Bielu bagetu
Pecené kura
Lososa so zemiakmi a zeleninou
Hovadzi steak so zeleninou
Tvarohoveé knedlicky s ovocnym rozvarom
Jednoduchy pokrm metddou sous-vide
+ akymi d'al8imi programami a funkciami parna rura disponuje
a ako ju spravne udrziavat a Cistit.

Spolu s videokurzom ziskate tiez:

Zl'avovy kéd v hodnote 25 %

do ndasho e-shopu, aby ste si mohli doplnit
vybavu na varenie v pare.

V pripade otdzok kontaktujte Timeu llavsku na
e-mail: ilavska@primetime.sk alebo tel.: +421 918 456 298

Prajeme vdam prijemny zazitok.
Vas tim Electrolux

*Videokurz je alternativou k U€asti na fyzickom kurze varenia.
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